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Utilidad: 

Preparado a base de productos alimenticios que forma una película de alto brillo y permeabilidad 
selectiva en la superficie de los frutos y hortalizas, mejorando su aspecto y retrasando el 
envejecimiento de los mismos al controlar la pérdida de peso mediante la reducción de la 
transpiración y de la respiración, alargando de esta forma la vida comercial de la fruta. 

 

Composición: 

Productos alimenticios, etanol para uso de boca y agua.  

 

Propiedades: 

Aspecto: Líquido blanquecino. 

pH (20ºC): 7.0 – 9.2 

Densidad a 20ºC (kg/l): 1.010 - 1.045 

 

Modo de empleo y dosis:  

Modo de empleo: FOODWAX se emplea mediante aplicador que pulveriza el producto 
directamente sobre la fruta con boquillas o rotores instalados sobre máquinas de cepillos. La fruta 
debe llegar perfectamente limpia y seca al aplicador. Una vez aplicada la cera se debe someter a 
un secado. 

Dosis: Se debe mantener una homogeneidad en la utilización del producto, siendo la dosis 
recomendada de entre 1.0 y 1.5 litros de producto por tonelada de fruta. 

 

Presentación: 

Envase tipo bag in box de 20 Kg de capacidad. 

Bidón de plástico de 200 Kg de capacidad. 

Producto conforme con la legislación U.E. sobre aditivos alimentarios (Reglamento CE 1333/2008). 

 


